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Carta

dei

Vini



Gli Champagne
OUVERTURE PHILIPPE COSTA - BRUT
Berru, Montagne de Reims (Francia)

60% Chardonnay, 35% Pinot Meunier, 5% Pinot Noir
Az. Philippe Costa (Francia)

€ 49,00

Coppa di Champagne
€ 10,00

PRELUDE ROSÉ PHILIPPE COSTA - BRUT 
Berru, Montagne de Reims (Francia)

90% Chardonnay 10% Pinot Noir - Az. Philippe Costa (Francia)
€ 49,00

Coppa di Champagne
€ 10,00

LOUIS BOUVIER AOC - BRUT 
Vallée de La Marne (Francia)

 Blend di Pinot Meunier, Chardonnay e Pinot Noir - Az. Louis Bouvier
€ 50,00

HASLINGER & FILS - BRUT
Épernay (Francia)

46% Pinot noir, 37% Pinot meunier, 17% Chardonnay - Az. M. Haslinger & Fils 
€ 70,00



Le bollicine
“XT” METODO CLASSICO EXTRA BRUT (VALLE D’ AOSTA DOC)

100% Prié Blanc - Az. Cave Mont Blanc, Morgex (Ao)
€ 35,00

PROSECCO SUPERIORE EXTRA DRY MILLESIMATO (DOCG ASOLO)
100% Glera - Az. Agr. Dal Bello, Fonte (Tv)

€ 23,00

PROSECCO SUPERIORE BRUT MILLESIMATO (DOCG ASOLO)
100% Glera - Az. Agr. Dal Bello, Fonte (Tv)

€ 23,00

FRANCIACORTA PRIMA CUVÉE MONTE ROSSA BRUT (DOCG)
85% Chardonnay, 10% Pinot nero, 5% Pinot bianco - Az. Agr. Monte Rossa,

Bornato di Cazzago S. Martino (Bs)
€ 40,00

SPUMANTE DOLCE “CARA MEA”
Glera, Malvasia, Moscato -  Az. Agr. Dal Bello, Fonte (Tv)

€ 18,00

CA‘ DI RAJO BE LUX - CHARDONNAY SPUMANTE BRUT
Chardonnay - Az. Ca’ di Rajo, San Polo di Piave (Tv)

€ 19,00

 



I vini bianchi
“TRESIA” (IGT TOSCANA)

70% Semillon, 30% Viognier - Az. Podere Cigli, Gavorrano (Gr)
€ 15,00

VERMENTINO “COL DI BACCHE” (IGT TOSCANA)
100% Vermentino - Az. Col Di Bacche, Magliano In Toscana (Gr)

€ 20,00 

VERMENTINO “BAZZICO” (IGT TOSCANA)
100% Vermentino - Az. Podere Ristella, Montemassi (Gr)

€ 20,00

VERMENTINO “CACCIAGRANDE” (DOC MAREMMA TOSCANA)
100% Vermentino - Az. Cacciagrande, Tirli - Castiglione Della Pescaia (Gr)

€ 19,00

VIOGNIER (DOC MAREMMA TOSCANA)
100% Viognier - Az. Cacciagrande, Tirli - Castiglione Della Pescaia (Gr)

€ 20,00

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO (DOCG TOSCANA)
100% Vernaccia - Az. Panizzi, San Gimignano (Si)

€ 22,00

“PRIMA VIOLA” RISERVA (DOC MAREMMA TOSCANA)
50% Chardonnay, 50% Viognier Riserva - Az. Podere La Pace, Massa M.ma (Gr)

€ 28,00

CHARDONNAY (DOC TRENTINO) 
100% Chardonnay - Az. Endrizi, San Michele All’ Adige (Tn)

€ 24,00

SAUVIGNON BLANC (DOC  SÜDTIROL)
100% Sauvignon Blanc - Tenute costa - "Lahanhof" - Appiano/Terlano (BZ)

€ 24,00

FREYER VIOGNIER DOC (MAREMMA TOSCANA)
100% Viognier - Tenute costa - "Terre dei Fiori" - Grosseto (GR)

€ 20,00

REASLING  “LE 4 VENTS“
100% Riesling - Domaine Hubert Reyser - Alsazia

€ 25,00



FIANO DI AVELLINO (DOCG CAMPANIA)
100% Fiano di Avellino - Az. Colli di Lapio, Avellino (Av)

€ 30,00 

GRECO DI TUFO “ALEXANDROS” (DOCG CAMPANIA)
100% Greco di Tufo - Az. Colli di Lapio, Avellino (Av)

€ 28,00

RIBOLLA GIALLA (IGT FRIULI VENEZIA GIULIA)
100% Ribolla Gialla - Az. Volpe Pasini - Togliano di Torreano (Ud)

€ 25,00

SAUVIGNON (DOC COLLI ORIENTALI FRIULI)
100% Sauvignon - Az. Volpe Pasini - Togliano di Torreano (Ud)

€ 24,00

MÜLLER THURGAU (DOC VALLE ISARCO)
100% Müller Thurgau - Az. Cantina Valle Isarco, Chiusa (Bz)

€ 24,00

MÜLLER THURGAU (DOC TRENTINO) 
100% Müller Thurgau - Az. Plazzer San Michele all’Adige (Tn)

€ 22,00

PINOT GRIGIO (DOC VALLE ISARCO)
100% Pinot grigio - Az. Cantina Valle Isarco, Chiusa (Bz)

€ 24,00

PINOT GRIGIO (DOC TRENTINO)
100% Pinot grigio - Az. Plazzer San Michele all’ Adige (Tn)

€ 23,00

GEWÜRZTRAMINER (DOC VALLE ISARCO)
100% Gewürztraminer - Az. Cantina Valle Isarco, Chiusa (Bz)

€ 26,00

GEWÜRZTRAMINER (DOC TRENTINO) 
100% Gewürztraminer - Az. Plazzer, San Michele all’Adige (Tn)

€ 24,00

 



I vini rossi
TOSCANA ROSSO (IGT TOSCANA)

60% Sangiovese, 40% Cabernet Franc - Az. Podere Cigli, Gavorrano (Gr)
€ 15,00

MORELLINO “COL DI BACCHE” (DOCG MORELLINO DI SCANSANO)
90% Sangiovese, 10% Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot

Az. Col di Bacche, Magliano in toscana (Gr)
€ 22,00

MORELLINO “MORIS FARMS” (DOCG MORELLINO DI SCANSANO)
90% Sangiovese, 10% Merlot, Syrah - Az. Moris Farms, Massa Marittima (Gr)

€ 19,00

“AVVOLTORE” (IGT TOSCANA)
75% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon, 5% Syrah

Az. Moris Farms, Massa Marittima (Gr)
€ 48,00

“PITTORESCO” (DOC MAREMMA TOSCANA)
50% Cabernet Franc, 50% Merlot - Az. Podere La Pace, Massa Marittima (Gr)

€ 28,00

CILIEGIOLO “NUMERO DUE” (IGT TOSCANA)
100% Ciliegiolo - Az. Salustri, Cinigiano (Gr)

€ 23,00

“CAMPI ALL’ OMONA” (IGT TOSCANA)
80% Cabernet Sauvignon e Merlot, 20% Petit Verdot

Az. Agr. Campi all’ Omona, Gavorrano (Gr)
€ 36,00

PINOT NERO (DOC SAN GIMIGNANO)
100% Pinot nero - Az. Panizzi, San Gimignano (Si)

€ 28,00

PINOT NERO RISERVA (DOC TRENTINO)
100% Pinot nero - Az. Plazzer, San Michele all’Adige (Tn)

€ 36,00

 



CERASO ROSATO (IGT TOSCANA)
100% Sangiovese - Az. Panizzi San Giminiano (Si)

€ 22,00

OH ROSA! (IGT TOSCANA)
100% Ciliegiolo - Az. Sequerciani (Gr)

€ 22,00
Vinificato con metodo naturale

A MARE ROSATO  (IGT TOSCANA)
100% Sangiovese - Tenute Costa - "Terre dei Fiori" - Grosseto (Gr)

€ 22,00

BIANCO/ROSSO DELLA CASA
€ 4,00

PROSECCO
€ 4,50

VERMENTINO
€ 5,00

VIOGNIER
€ 5,00

MORELLINO
€ 5,00

ROSÉ
€ 5,00

COPPA DI CHAMPAGNE
€ 10,00

I rosè

I vini al calice


