SUMMER

2025

ZERODISTANZE



Mare

Soute di Cozze

con crostoni di Pane tostato
versione abbondante

Sarde marinate
con Uvetta e Cipolla caramellata

Insalata tiepida di Polpo*, Seppia* e Patate
con riduzione al Prezzemolo

Acciughe del Mar Cantabrico
con Burro dolce e Pane croccante

Cremoso di Baccala*
con crumble di Pane, riduzione al Prezzemolo
e gazpacho di Pomodoro

Tartare di Tonno Pinne Gialle
con Citronette, Mela verde e crudite di Verdure

Terra

Flan di Zucchine
su crema di Pecorino DOP “ll Fiorino”

Bombette
con crema di Formaggio fresco
e Prosciutto crudo DOP

versione abbondante
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ANTIPASTI

S

€ 11,00 (1114)

+€ 3,00
€ 12,00 (1-4-5-8-12)

€ 14,00 (4-12-14)
€ 16,00 (1-4-7)

€ 14,00 (1-47)

€ 15,00 (4)

S

€ 11,00 (1-3-7-8-9)

€ 12,00 (1-5-7112)

+€ 3,00

Awisiamo i nostri gentili Clienti che tutte le portate proposte nel ment possono contenere tracce

o presenza dei maggiori Allergeni presenti sul mercato.

Vi invitamo ad interpellare il nostro personale di sala per maggiori dettagli o informazioni. Per la Vostra
sicurezza, tutti i prodotti freschi sono abbattuti da noi o vengono abbattuti allorigine.

*Prodotti che, in mancanza del fresco, potrebbero essere congelati, ma sempre di ottima qualita.
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PRIMI
PIATTI

Mare @

Spaghetti alle Vongole Veraci € 15,00 (1114)

Paccheri con Calamari* e pesto di Pistacchi € 14,00 (1-2-3-4-5-8)
Tagliatella* fresca allo Scoglietto* € 15,00 (1-2-3-4-912-13-14)

Zuppa di Pesce* € 18,00 (1-2-414)
“a modo nostro” con Crostoni di Pane

Terra @

Tortello* Maremmano € 12,00 (1:3-57-8)
al Burro, Salvia e Mandorle tostate

Tortello* Maremmano al Ragu € 12,00 (1-7:912)

Pici* Cacio, Pepe e Guanciale € 13,00 (1:357-812)

Gnocchi ai tre Pomodorini freschi € 12,00 (37
con Stracciatella di Fiordilatte

*Prodotti che, in mancanza del fresco, potrebbero essere congelati, ma sempre di ottima qualita.



SECONDI
PIATTI

Mare @

Frittura di Calamari* e Gamberi* € 16,00
con chips di Patate*  (1-2-4-5-6-8-14)
versione abbondante +€ 4,00

Frittura di Calamari*, Gamberi* e Paranza* € 20,00
e chips di Patate®  (1-2-4-5-6-8-14)

Baccala* alla mediterranea € 15,00 (412
con Pomodoro, Capperi e Olive

Tagliata di Tonno* Pinne Gialle € 18,00
in crosta di Pistacchi, Nocciole e Limone  (1-4-5-6-7-8-10-1112)
con le sue maionesi alla senape e lime

Calamaro* ripieno con dadolata di Verdure € 14,00 (1-2-4-914)

Granfia di Polpo* alla griglia € 16,00 (1-4)
su crema di Piselli* e Menta

Terra @

Tagliata di Manzo € 18,00 (7)
con scaglie di Pecorino DOP “ll Fiorino” e Misticanza

Filetto di Maiale lardellato € 14,00
con Pancetta, Mele e semi di Finocchio

*Prodotti che, in mancanza del fresco, potrebbero essere congelati, ma sempre di ottima qualita.



Caesar
insalata verde, pollo grigliato,
pane croccante, Grana, salsa Caesar

Norvegese
Insalata verde, rucola, finocchi,
salmone affumicato, gamberetti, limone

Primavera
insalata verde, pomodori, carote,
tonno, mozzarella, finocchi
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INSALATONE

provale nel nostro cestino di pane ad un costo
aggiuntivo di € 3,50!

€ 11,00 (1-3-4-7)

€ 12,00 (2-4)

€ 10,00 7

CONTORNI

Patate fritte*

Chips di Patate*

Insalata verde

Insalata mista con carote e pomodori
Verdure grigliate

Menu kids per i piu piccoli

70 grammi di Penne in bianco/pomodoro/pesto
Gnocchi baby in bianco/ pomodoro/ pesto
Wiirstel e Patate fritte*

Hamburger con Patate fritte*

Cotoletta di Pollo con Patate fritte*

€ 5,00
€ 500
€.35,50
€ 4,50
€ 5,00

€ 7,00 (1) (nel pesto 7-8)
€ 8,00 (1-3) (nel pesto 7-8)
€ 8,50 (7)

€550

€ 9,00 (1-3)

*Prodotti che, in mancanza del fresco, potrebbero essere congelati, ma sempre di ottima qualita.
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MARGHERITA
pomodoro, mozzarella, basilico

WURSTEL
pomodoro, mozzarella, wirstel

DIAVOLA
pomodoro, mozzarella, salame piccante

COTTO E FUNGHI
pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto, funghi champignon

SALSICCIA
pomodoro, mozzarella,
salsiccia fresca di Chiusdino - Siena

ROMANA
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
champignon, olive nere, carciofi, uovo sodo

BUFALA
pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, basilico

4 FORMAGGI
mozzarella, edamer,
fontina DOP valdostano, gorgonzola

VEGETARIANA
mozzarella, melanzane,
zucchine, pomodorini, olive nere, basilico

SCHIACCINO
Sale e Olio
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BEN=IZZE

€ 7,00 (17)
€ 8,00 (17)
€ 8,50 (1)

€ 8,50 (-0

€ 8,50 (1-7)

€ 950 (1-4-712)

€ 950 (1-37)

€ 950 (17)

€ 10,00 (-7

€ 10,00 (-7

€ 3,50 ()



FIOR DI ZUCCA
mozzarella, fiori di zucca, stracciatella, pancetta

BURRATINA

pomodoro, pomodorini datterini,
burrata, prosciutto crudo Toscano DOP,
rucola, olio evo

STRACCIANAPOLI DEL CANTABRICO
pomodoro, stracciatella, acciughe del Cantabrico,
riduzione al prezzemolo

GOLOSA
mozzarella, mortadella IGP, burrata,
salsa alla stracciatella e crema di pistacchio

FRESCA Al DUE CARPACCI
mozzarella, salmone marinato agli agrumi,
carpaccio di zucchine, stracciatella e citronette

DECRETO
mozzarella, pomodorini secchi,
burrata, salame al tartufo e timo
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7 LEPIZZE
GOURMET

€ 14,00 (17)

€ 15,00 (1-7)

€ 17,00 (1-4-7)

€ 14,00 (1-7)

€ 15,00 (-47)

€ 15,00 (1-79-12213418)

2023 € 18,00 (1-7-8)
Mozzarella, burrata affumicata,
lardo di colonnata, tartufo nero, gocce di crema di noci
SFIZIOSA € 12,00 (17)
mozzarella, patate, pancetta e pecorino DOP “ll Fiorino”
Varianti
Formato Baby -€ 0,50 Prosciutto crudo, salamino piccante, +€ 1,50

Impasto integrale o semi integrale + € 2,50
Aggiunta di ingredienti classici + € 1,00

tonno, gorgonzola
Mozzarella di bufala, salame al tartufo + € 2,50

(prosciutto cotto, carciofi, olive, ecc) Burrata, stracciatella + € 3,00



Il nostro Tiramisu
con uova pastorizzate, Classico o al Pistacchio

Cheesecake
classico o con aggiunta di Topping al
Caramello / Cioccolato / Frutti di Bosco

Cheesecake con gelée di Lamponi
Creme Brulée

Cantucci classici

Semifreddo al Mango*

Salame al cioccolato e rum

Pizza con Nutella

Budino dei Medici

Coppa Gelato vaniglia e cioccolato
Sorbetto chiedere il gusto al personale

DOLCI
di nostra
produzione

€ 6,00 (1-3-6-7-8)

€ 0,00 (1-3-5-6-7-8-12)

€ 6,00 (1-3-5-67)

€ 6,00 3712)

€ 6,00 (1-37-812)

€ 6,00 (7)

€ 0,00 (1-5-6-7-8-12)
€ 0,00 (1-5-6-7-8-12)
€ 60,00 (1-3-7-8-12)
€ 5,00 (1-3-6-7-8)

€ 4,00 (1-3-6-7-8)

aggiunte golose

Panna € 0,80 (77 Gelato € 1,00 (37

Dolci della Pasticceria Bindi

Limone ripieno

Cocco ripieno

Tartufo nero

Tartufo Bianco

Gelato per bambini Looney Tunes

Nutella € 1,00 (z-6-7-8)

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

*Prodotti che, in mancanza del fresco, potrebbero essere congelati, ma sempre di ottima qualita.



Acqua in bottiglia Vetro 75 cl
Naturale o Gassata

Coca cola in vetro 33 cl
Fanta in vetro 33 cl
Sprite in vetro 33 cl

Lemonsoda in vetro 20 cl
Estate in vetro 20 cl

Coca cola vetro 1 [t

Birre in bottiglia
Corona 33 ¢l

Messina cristalli di sale 33 cl

Tennent’s senza glutine 33 cl

BEVANDE

€ 2.30

€ 3,50
€ 3,50
€ 550
€ 3,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00



BIRRA FORST

Kronen
Bionda

piccola 0,2 cl € 3,00
media 0,4 cl € 5,00
Ein Mass Bier 11t € 10,00

ALLA SPINA

Felsenkeller
chiara non filtrata

0,3cl € 4,50




BIRRA FORST

SPEZIALBIER
BRAUERIEX

Forst 0,0 %
33c € 4,00

Weihenstephaner
Vitus
50 cl € 6,00

IN.BOTTIGLIA

Forst Sixtus
33cl €400
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Wi enstephaner

Weihenstephaner
Weissbier
50 cl €6,00



CAFFETTERIA
AMARI e DISTILLATI

Caffe espresso, decaffeinato € 1,20
Caffe corretto € 2,50

Orzo € 1,80

Limoncello/Sambuca € 350
Grappa bianca € 5,00

riserva € 7,00/8,00
Rum € 4,50/8,00
Whiskey € 5,00/8,00

Coperto € 2,50



ELENCO

ALLERGENI

Glutine

Crostacei

Uova e derivati
Pesce

Arachidi e derivati
Soia

Latte e derivati
Frutta a guscio
Sedano

Senape

Semi di sesamo
Anidride solforosa e solfiti
Lupini

Molluschi
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DISTANZ

RISTORANTE-PIZZERIA
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